PITA DE MACARRON

Ingredientes

1 paquete de Pita Pocket Pan Arabe Blanco
1 taza de macarrones

1 taza de queso rallado

1/7 taza de queso amarillo rallado

1 taza de caldo de pollo

1/7 taza de crema de leche

S lonjas de tocineta

1 ramita de cebollin

Preparalo con
Pita Pocket Pan Arabe Blanco

Preparacién

Paso 1:
Calienta el caldo y vierte los macarrones.

Paso 2:
Agrega la crema y los quesos, cocina por seis minutos y reserva.

Paso 3:
Dora la tocineta y coértala finamente para mezclarla con los macarrones.

Paso 4:
Calienta un poco el pan por sus caras y cortalo por la mitad para hacer un bolsillo.

Paso 5: )
Rellena con los macarrones y decora con el cebollin.

Siguenos en nuestras redes sociales y continga
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